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ALLE PREIS E  IN E U RO INKLU SIVE  MWST.

SpeisekarteSpeisekarte
M E N U
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P R O S E C C O  „T E N U TA  C A’  B O L A N I”  	

0,1L	 6,00

0,75L	 29,50

A P E R O L  S P R I T Z 	 8,50

L I M O N C E L L O  S P R I T Z 	 8,50

W I L D B E R R Y  L I L L E T 	 8,50

C A M PA R I  S O D A  	  8,00

C A M PA R I  O R A N G E 	 8,50

B I T T E R I N O  (alkoholfrei)(alkoholfrei)	 10cl	 5,50

M A R T I N I  B I A N C O 	 4cl	 8,50

M A R T I N I  R O S S O  	 4cl	 8,50

AperitiviAperitivi
A P E R I T I F S

A L P I R S B A C H E R  P I L S 	 0,33l	 4,30

A L P I R S B A C H E R  P I L S  A L KO H O L F R E I 	 0,33l	 4,30

P I L S-R A D L E R 	 0,5l	 5,80

A L P I R S B A C H E R  H E F E W E I Z E N 	 0,5l	 5,80

A L P I R S B A C H E R  H E F E W E I Z E N  A L KO H O L F R E I 	 0,5l	 5,80

BirreBirre
B I E R E
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C O C A-C O L A 	 0,33l	 4,20

C O C A-C O L A  Z E R O 	 0,33l	 4,20

FA N TA 	 0,33l 	 4,20

M E Z Z O-M I X 	 0,33l	 4,20

S P R I T E 	 0,33l	 4,20

B I T T E R  L E M O N 	 0,2l	 3,80

WA S S E R  (still oder spritzig)	 0,35l	 3,50

WA S S E R  (still oder spritzig)	 0,7l	 6,50

Bevande AnalcolicheBevande Analcoliche
A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

A P F E L S A F T 	 0,2l	 3,50

T R A U B E N S A F T  W E I S S 	 0,2l	 3,50

O R A N G E N S A F T 	 0,2l	 3,50

J O H A N N I S B E E R S A F T 	 0,2l	 3,50

S A F T S C H O R L E 	 0,3l	 3,50

S A F T S C H O R L E 	 0,5l	 6,50

SucchiSucchi
S Ä F T E
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VINI BIANCHI „ITALIEN”	 ⅛	 ¼	 Fl.

P I N OT  G R I G I O 	 4,00	 8,00	 23,00
Borgo Sanleo
weich, mild, Aromen von Pfirsichenweich, mild, Aromen von Pfirsichen

S A U V I G N O N  B L A N C 	 4,50 	 9,00 	 23,00
Ca’ Vescovo Friuli Superiore DOC 
gute Mineralität, feine Aromen von Stachelbeerengute Mineralität, feine Aromen von Stachelbeeren

LU G A N A 	 5,00 	 9,50 	 29,00
Zonin DOC 
der Klassiker vom Gardasee, feine Birnenaromender Klassiker vom Gardasee, feine Birnenaromen

VINI BIANCHI „DEUTSCHL AND” 	 ⅛	 ¼	 Fl.

R I E S L I N G  WA C H E N H E I M E R  KÖ N I G S W I N G E R T 		  6,50

W E I S S B U R G U N D E R  		  6,80

C H A R D O N N AY  		  6,80

G R A U B U R G U N D E R  		  7,20

R I E S L I N G  S C H O R L E 	 0,25l   3,50	              0,5l	 6,50

R O S É  S C H O R L E 	 0,25l   3,50	              0,5l	 6,50

Wachtenburg WinzerWachtenburg Winzer

Offene WeineOffene Weine
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VINI ROSATI „ITALIEN” 	 ⅛	 ¼	 Fl.

S Y R O S A  D O C 	 4,50	 9,00	 26,00
Rocca di Montemassi
ein trockener und fruchtiger Rosé aus der Rebsorte Syrahein trockener und fruchtiger Rosé aus der Rebsorte Syrah

VINI ROSSI „ITALIA”	 ⅛	 ¼	 Fl.

P R I M I T I V O  S A L E N TO  I G T 	 4,00	 7,50	 22,00
Borgo Sanleo
mollig, samtig, Aromen von Dörrobstmollig, samtig, Aromen von Dörrobst

N E R O  D ’AV O L A  S I C I L I A  D O C 	 4,50 	 8,50 	 24,00
Principe di Butera 
kräftig, würzig, schwarze Beerenfrüchtekräftig, würzig, schwarze Beerenfrüchte

M O N T E P U L C I A N O  D ’A B R U Z Z O  D O C  	  4,00 	 7,50 	 20,00
Zonin Ventiterre
leicht, süffig, feine Würzeleicht, süffig, feine Würze

L A M B R U S C O  		  6,50

VINI ROSATI „DEUTSCHL AND”	 ⅛	 ¼	 Fl.

S PÄT B U R G U N D E R  R O S É 	 	 6,50	
Wachtenburg Winzer

VINI ROSSI „DEUTSCHL AND”	 ⅛	 ¼	 Fl.

D O R N F E L D E R 	 	 6,80	
Wachtenburg Winzer
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VINI BIANCHI „ITALIA”			   0,75l

S O AV E  S A N  M I C H E L E 			   29,00
Ca’ Rugate
goldgelb, feine Kräuternotegoldgelb, feine Kräuternote

V E R M E N T I N O  C A L A S O L E 			   28,00
Rocca di Montemassi
schöne Frische, Citrus und Pampelmuse, mineralischschöne Frische, Citrus und Pampelmuse, mineralisch

S A U V I G N O N  B L A N C  D O C  			   29,00
Ca’ Bolani
komplexe Aromen, Stachelbeere, Cassiskomplexe Aromen, Stachelbeere, Cassis

G R I L L O  D I A M A N T I  S I C I L I A  D O C  			   33,00
Principe di Butera
frisches Gras, blumig, dezente Exoticfrisches Gras, blumig, dezente Exotic

LU G A N A  D O C  			   35,00
Ca dei Frati
voll, Aromen von Aprikosen und Birnenvoll, Aromen von Aprikosen und Birnen

VINI ROSSI „ITALIA”			   0,75l

C A B E R N E T  F R A N C  F R I U L I  A Q U I L E I A  D O C 			   29,00
Ca’ Bolani
kraftvoll aber elegant, schwarze Beerenfrüchtekraftvoll aber elegant, schwarze Beerenfrüchte

FlaschenweineFlaschenweine
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B U T I R A H  S Y R A H  S I C I L I A  D O C 			   32,00
Principe di Butera
dicht, komplex, viel Kraft und Wucht, Zartbitterschokoladedicht, komplex, viel Kraft und Wucht, Zartbitterschokolade

S A S S E O  P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  D O C 			   30,00
Masseria Altemura 
kräftig aber weich wie Samt und Seide, reife Pflaumekräftig aber weich wie Samt und Seide, reife Pflaume

S A S S A B R U N A  M A R E M M A  TO S C A N A  D O C 			   33,00
Rocca di Montemassi 
tolles Cuvée aus der Küstenregion der Toskana, vielschichtigtolles Cuvée aus der Küstenregion der Toskana, vielschichtig

C H I A N T I 			   35,00
Castello di Albola 
Toskana Klassiker, frische Frucht, elegantToskana Klassiker, frische Frucht, elegant

B A R O L O  D O C G 			   45,00
Poggio le Coste
der Kultwein aus dem Piemont, reife und sanfte Tanineder Kultwein aus dem Piemont, reife und sanfte Tanine

A M A R O N E  D E L L A  VA L P O L I C E L L A  D O C G  			   48,00
Montecampo
kräftig, dicht und komplex, reife Kirschen und Trockenfrüchtekräftig, dicht und komplex, reife Kirschen und Trockenfrüchte

G A J A  P R O M I S 	 Preis auf Anfrage
Ca’ Marcanda Toscana IGP
tief und dicht, Kräuter, schwarze Beerentief und dicht, Kräuter, schwarze Beeren

L E  S E R R E  N U O V E  D E L L’O R N E L L A I A 	 Preis auf Anfrage
Rosso di Toscana IGT
schwarze Johannisbeere, Kirsche, Tabak, würzigschwarze Johannisbeere, Kirsche, Tabak, würzig

T E N U TA  T I G N A N E L L O 	 Preis auf Anfrage
Toscana IGT
Kaffee, würzige Kräuter, rote BeerenfrüchteKaffee, würzige Kräuter, rote Beerenfrüchte
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G R A P PA  D E L L A  C A S A 	 5,50

G R A P PA  D I  P R O S E C C O 	 7,50
- A N D R E A  D A  P O N T E

V E C C H I A  R O M A G N A  6,00

R A M A Z Z OT T I  	 5,50

A M A R O  AV E R N A  	 5,50

F E R N E T  B R A N C A  	 5,50

2cl 2cl

DigestiviDigestivi
D I G E S T I V E

G R A P PA  N O N I N O  7,50

L A  G R A P PA  903 6,50
B A R R I Q U E 

S A M B U C A 	 5,00

L I M O N C E L L O 	 5,00

B A I L E Y S 	 5,00

W I L L I A M S  B I R N E 	 5,00

CaffèCaffè
K A F F E E

E S P R E S S O 	 2,90

E S P R E S S O  D O P P I O 	 5,50

E S P R E S S O  A F F O G ATO 	 4,90
A L L A  VA N I G L I A 

TA S S E  K A F F E E 	 2,90

C A P P U C C I N O 	 3,90

L AT T E  M A C C H I ATO 	 4,50

T E E 	 3,90
E S P R E S S O  
M A C C H I A T O

3,50
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TA G E S S U P P E
frisch, aromatisch und saisonal-unsere wechselnde Suppe des Tagesfrisch, aromatisch und saisonal-unsere wechselnde Suppe des Tages

F O C A C C I A   6,50
Steinofenbrot mit luftigem Teig, nativem Olivenöl, Meersalz und RosmarinSteinofenbrot mit luftigem Teig, nativem Olivenöl, Meersalz und Rosmarin

P I Z Z A  PA N E   8,50
Pizzabrot: wahlweise bianca mit Mozzarella oder rossa mit TomatensaucePizzabrot: wahlweise bianca mit Mozzarella oder rossa mit Tomatensauce

S A R D E L L E  F R I T T E   15,50
knusprig-goldbraun frittierte Sardellen mit Zitroneknusprig-goldbraun frittierte Sardellen mit Zitrone

A N T I PA S T O  „I L  C O L O S S E O ”  23,00
gemischter Vorspeisenteller – auch vegetarisch möglichgemischter Vorspeisenteller – auch vegetarisch möglich

B R U S C H E T TA  C L A S S I C A   12,50
auf unserem hausgemachten, goldbraun gerösteten Brot, marinierte Tomatenwürfel,auf unserem hausgemachten, goldbraun gerösteten Brot, marinierte Tomatenwürfel,

Knoblauch und BasilikumKnoblauch und Basilikum

AntipastiAntipasti
V O R S P E I S E N
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C A R PA C C I O  D I  M A N Z O   16,50 
hauchdünn geschnittenes Rind serviert mit Rucola und gehobeltem Parmesanhauchdünn geschnittenes Rind serviert mit Rucola und gehobeltem Parmesan

V I T E L L O  TO N N ATO   17,50
rosa und zart gegarte Kalbfleischscheiben, serviert mit hausgemachter Cremesauce rosa und zart gegarte Kalbfleischscheiben, serviert mit hausgemachter Cremesauce 

aus Thunfisch und Kapernaus Thunfisch und Kapern

B U R R ATA  C O N  P O M O D O R I N I   17,50
cremige Burrata, serviert mit süßen Kirschtomaten, frischem Basilikum und Olivenölcremige Burrata, serviert mit süßen Kirschtomaten, frischem Basilikum und Olivenöl

I N S A L ATA  D I  P O L P O   19,00
zart gegarter Oktopus, fein geschnitten, Olivenöl, frischer Zitrone und Selleriezart gegarter Oktopus, fein geschnitten, Olivenöl, frischer Zitrone und Sellerie

B R U S C H E T TA  C O N  F O R M A G G I O   16,00
auf unserem hausgemachten, goldbraun gerösteten Brot, Ziegenkäse und Avocadoauf unserem hausgemachten, goldbraun gerösteten Brot, Ziegenkäse und Avocado

TA R TA R E  D I  M A N Z O   24,50
fein geschnittenes Rindertatar, zubereitet nach Art des Hausesfein geschnittenes Rindertatar, zubereitet nach Art des Hauses
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R O M A N A   6,50
frischer gemischter Beilagensalatfrischer gemischter Beilagensalat

G A M B E R I   16,50
gemischter Salat mit gegrillten Garnelengemischter Salat mit gegrillten Garnelen

I TA L I A N A  O R I G I N A L E   15,00
gemischter Salat mit Parmaschinken und Parmesankäsegemischter Salat mit Parmaschinken und Parmesankäse

 R U C O L A   13,00
Rucolasalat mit Kirschtomaten und ParmesankäseRucolasalat mit Kirschtomaten und Parmesankäse

P O L L O   14,50
gemischter Salat mit saftigen Hähnchenstreifengemischter Salat mit saftigen Hähnchenstreifen

InsalateInsalate
I N S A L A T E

H A U S G E M A C H T E S  D R E S S I N G   |    |   klassisch, leicht würzig klassisch, leicht würzig
B A L S A M I C O  D R E S S I N G   |     |   süßlich, säuerlich mit bestem Balsamicosüßlich, säuerlich mit bestem Balsamico

Z I T R O N E N - O L I V E N Ö L  D R E S S I N G   |     |   leicht, fruchtig, mediterranleicht, fruchtig, mediterran

CondimentiCondimenti
D R E S S I N G S
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S PA G H E T T I  A G L I O,  O L I O  E  P E P E R O N C I N O   12,50
geschwenkt in Olivenöl, sanft gebräuntem Knoblauch und einer feinen Chili-Notegeschwenkt in Olivenöl, sanft gebräuntem Knoblauch und einer feinen Chili-Note

S PA G H E T T I  P O L P O  E  O L I V E   17,50
geschwenkt in Olivenöl, Knoblauch, dazu feinen Oktopus und Olivengeschwenkt in Olivenöl, Knoblauch, dazu feinen Oktopus und Oliven

G N O C C H E T T I  C O N  S A L S I C C I A   17,00
in einer aromatischen Sauce aus Kirschtomaten, verfeinert mit Salsiccia, leicht pikantin einer aromatischen Sauce aus Kirschtomaten, verfeinert mit Salsiccia, leicht pikant

R AV I O L O N I  R I P I E N I  C O N  V E R D U R E  M E D I T E R R A N E E  - 
V E G E TA R I S C H   19,50

hausgemachte, fein gefüllte Ravioli mit mediterranem Gemüse, serviert mit einer hausgemachte, fein gefüllte Ravioli mit mediterranem Gemüse, serviert mit einer 
Mozzarella-OreganosauceMozzarella-Oreganosauce

S PA G H E T T I  A L L A  B O L O G N E S E   15,00
mit unserem traditionell geschmorten Ragù alla Bolognesemit unserem traditionell geschmorten Ragù alla Bolognese

F E T T U C C I N E  A I  F R U T T I  D I  M A R E   21,50
serviert mit einer Auswahl an Meeresfrüchten und einerserviert mit einer Auswahl an Meeresfrüchten und einer

aromatischen Tomatensauce mit Knoblaucharomatischen Tomatensauce mit Knoblauch

PastaPasta
A U S  L U I G I ’ S  N U D E L M A N U F A K T U R
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R I G ATO N I  N A P O L I   13,50
mit einer aromatischen Tomatensauce, verfeinert mit Basilikum und Olivenölmit einer aromatischen Tomatensauce, verfeinert mit Basilikum und Olivenöl

R AV I O L O N I  D I  C A R N E  C O N  S P I N A C I   20,50
hausgemachte, fein gefüllte Ravioli mit Kalbfleisch, geschwenkt in Salbeibutter, hausgemachte, fein gefüllte Ravioli mit Kalbfleisch, geschwenkt in Salbeibutter, 

Spinat und ParmesanschaumSpinat und Parmesanschaum

S PA G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A   16,50
in einer cremigen Sauce aus Eigelb, Parmesan und knusprigem Guancialein einer cremigen Sauce aus Eigelb, Parmesan und knusprigem Guanciale

F E T T U C C I N E  A L  S A L M O N E   18,50
in einer cremigen Sahnesauce mit zartem Lachs, verfeinert mit Weißwein, Zitrone und in einer cremigen Sahnesauce mit zartem Lachs, verfeinert mit Weißwein, Zitrone und 

OlivenölOlivenöl

C A N N E L L O N I  D I  C R E S P E L L E   19,50
mit Kalbfleisch gefüllte Crêpe-Cannelloni, mit Sauce Aurora und Parmesanmit Kalbfleisch gefüllte Crêpe-Cannelloni, mit Sauce Aurora und Parmesan

L A S A G N A  A L L’E M I L I A N A   16,50
Lasagne mit unserem Ragù alla Bolognese, Béchamelsauce und Parmesan, Lasagne mit unserem Ragù alla Bolognese, Béchamelsauce und Parmesan, 

mit Mozzarella überbackenmit Mozzarella überbacken
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C O R D O N  B L E U  A L L A  LU I G I   25,00
gefüllt mit scharfer Salami und würzigem Gorgonzola, serviert mit Rosmarin-Kartoffelngefüllt mit scharfer Salami und würzigem Gorgonzola, serviert mit Rosmarin-Kartoffeln

TA G L I ATA  D I  M A N Z O   32,00
zartrosa gebratenes argentinisches Roastbeef, serviert auf frischem Rucola zartrosa gebratenes argentinisches Roastbeef, serviert auf frischem Rucola 

und gehobeltem Parmesanund gehobeltem Parmesan

P I C C ATA  M I L A N E S E   26,50
Hähnchenbrust in Ei-Parmesan-Panade mit Spaghetti al PomodoroHähnchenbrust in Ei-Parmesan-Panade mit Spaghetti al Pomodoro

C OTO L E T TA  D I  V I T E L L O   34,00
saftig, gebratenes Kalbskotelett, serviert mit cremigen Gnocchetti in Gorgonzolasaucesaftig, gebratenes Kalbskotelett, serviert mit cremigen Gnocchetti in Gorgonzolasauce

C A R N E /F L E I S C H

Secondi PiattiSecondi Piatti
H A U P T G E R I C H T E
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F I L E T T O  D I  LU C I O P E R C A  C O N  C A P O N ATA  E
PATAT E  A L  F O R N O   34,00

gebratenes Zanderfilet mit Ofengemüse und Rosmarin-Kartoffelngebratenes Zanderfilet mit Ofengemüse und Rosmarin-Kartoffeln

O R ATA  C O N  PATAT E  A L  F O R N O   29,00
Dorade im Ofen gegart, serviert mit saisonalem Gemüse und knusprigenDorade im Ofen gegart, serviert mit saisonalem Gemüse und knusprigen

Rosmarin-KartoffelnRosmarin-Kartoffeln

C A L A M A R I  A L L A  G R I G L I A   26,50
zart gegrillte Calamari-Tube, serviert mit hausgemachten Spaghetti aglio e olio - zart gegrillte Calamari-Tube, serviert mit hausgemachten Spaghetti aglio e olio - 

schlicht, aromatisch und mediterranschlicht, aromatisch und mediterran

F R I T TO  M I S TO   28,00
knusprig gebackene Auswahl von Meeresfrüchten und Calamari, serviert mit einem knusprig gebackene Auswahl von Meeresfrüchten und Calamari, serviert mit einem 

knackigen Beilagensalatknackigen Beilagensalat

S C A M P I  A L L A  D I AV O L A   29,50
in pikanter Tomatensauce geschwenkte Scampis, serviert mit Fettuccine, in pikanter Tomatensauce geschwenkte Scampis, serviert mit Fettuccine, 

Kirschtomaten, Oliven und KnoblauchKirschtomaten, Oliven und Knoblauch

P E S C E /F I S C H

Secondi PiattiSecondi Piatti
H A U P T G E R I C H T E
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M A R G H E R I TA 	 Mozzarella, Tomatensauce und frischem BasilikumMozzarella, Tomatensauce und frischem Basilikum. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,00

B O L S E N A 	 mit Kapern und Sardellenmit Kapern und Sardellen. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,50

P R O S C I U T T O 	 mit gekochtem Schinkenmit gekochtem Schinken. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00

N A P O L I 	 mit würziger Salamimit würziger Salami. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,00

D I AV O L O 	 mit scharfer Salami, Peperoni und frischen Champignonsmit scharfer Salami, Peperoni und frischen Champignons. .  .  .  .  . .  .  .  .  14,00

C L A S S I C A 	 mit Rucola, Parmaschinken und Parmesanmit Rucola, Parmaschinken und Parmesan. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15,50

S C O G L I O 	 mit einer Auswahl an Meeresfrüchtenmit einer Auswahl an Meeresfrüchten. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,50

C A L Z O N E 	 gefüllt mit Mozzarella, Tomatensauce, gekochtem gefüllt mit Mozzarella, Tomatensauce, gekochtem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13,50
	 Schinken und frischen Champignons	 Schinken und frischen Champignons

C A P R I C I O S A 	 mit gekochtem Schinken, Artischocken, Oliven undmit gekochtem Schinken, Artischocken, Oliven und . .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  14,50
	 frischen Champignons	 frischen Champignons

P I E M O N T E S E 	 mit Gorgonzola, Apfelscheiben und Knoblauchmit Gorgonzola, Apfelscheiben und Knoblauch. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14,50

C O L O S S E O 	 mit würziger Salami, Peperoni, Knoblauch und rotenmit würziger Salami, Peperoni, Knoblauch und roten . .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  14,50
	 ZwiebelnZwiebeln

B U R R ATA 	 mit cremiger Burrata, Kirschtomaten und frischemmit cremiger Burrata, Kirschtomaten und frischem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,50
	 Basilikum-PestoBasilikum-Pesto

C O N TA D I N A 	 mit Salsiccia, Kartoffelwürfeln und Stängelkohlmit Salsiccia, Kartoffelwürfeln und Stängelkohl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16,00
B I A N C A

P R I M AV E R A 	 mit unserem hausgemachten Ratatouille-Gemüsemit unserem hausgemachten Ratatouille-Gemüse. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  14,50

PizzaPizza
A U S  D E M  S T E I N O F E N
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T I R A M I S Ù  C L A S S I C O  A L  M A S C A R P O N E   11,50
unser klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Espresso und einem Hauch Amarettounser klassisches Tiramisu mit Mascarpone, Espresso und einem Hauch Amaretto

PA N N A  C OT TA  A L L A  VA N I G L I A   10,50
fein-cremig serviert mit Waldbeerensauce oder Karamellfein-cremig serviert mit Waldbeerensauce oder Karamell

TO R T I N O  A L  C I O C C O L ATO  C O N  G E L ATO   11,00
lauwarmes, zerlaufenes Schokoladentörtchen mit Eislauwarmes, zerlaufenes Schokoladentörtchen mit Eis

G E L ATO  D E L L A  E I S B A R  23  6,50
selbstgemachtes Eis aus eigener Produktion – cremig, frisch und typisch italianoselbstgemachtes Eis aus eigener Produktion – cremig, frisch und typisch italiano

DolciDolci
D E S S E R T




